
De longue date l'agriculture des Pays de Savoie mise sur la qualité
de ses produits. Elle représente une force incontestable de l'écono-
mie savoyarde. Ses produits et sa présence sur le territoire bénéficient
à tous les secteurs économiques.
Grâce à elle, l'espace savoyard offre un environnement naturel unique,
des paysages exceptionnels façonnés au fil des siècles par les paysans.
Le tourisme d'été et d'hiver, la qualité environnementale et le cadre de
vie des Savoie sont intimement liés au travail des agriculteurs.
Terres d'excellence, les Savoie bénéficient d'une agriculture forte en
traditions, résolument tournée vers l'avenir.

L'agriculture 

fait battre
le coeur des Savoie !

7 600 exploitations agricoles
(dont 3 600 professionnels)
sont présentes sur les 
Savoie. Elles occupent 
11 870 personnes (en équi-
valent temps plein).
Le chiffre d'affaires annuel de
l'agriculture avoisine les 
500 millions d’euros.
L'agriculture occupe le tiers
du territoire avec 332 365 ha
de surfaces agricoles utiles
(SAU), dont 151 000 hectares
d'alpage.

En effet, les Pays de Savoie se
décomposent en 3 tiers : les
surfaces agricoles, la forêt, et
les infrastructures et territoi-
res incultes (lacs, rochers,
neiges éternelles).

Cette agriculture est typi-

quement montagnarde.

Plus de 90 % du territoire sont
situés en zone de montagne.
Les surfaces herbagères occu-
pent quant à elles plus de 90 %
de la SAU. A elles seules, les
Savoie représentent plus du
quart des surfaces en herbe
de Rhône-Alpes !

Une agriculture 
authentique et moderne
Les Savoie n'échappent pas
à la diminution du nombre
d'agriculteurs. Toutefois, les
exploitants professionnels 
résistent mieux.
Chaque année, une centaine
de jeunes agriculteurs for-
més répondant aux
conditions d'octroi des aides
s'installent.
La politique développée par
les organisations agricoles
consiste à permettre de
renouveler les générations
par des installations écono-
miquement viables et humai-
nement vivables.

Si l'agriculture reste avant
tout un métier de passion, elle
nécessite un vrai profes-

sionnalisme pour répondre à
de nombreuses exigences. 
En effet, l'agriculteur doit
déployer aujourd'hui de
nombreuses compétences.
Il est à la fois technicien,
gestionnaire, chef du

personnel, commercial,
manager environnemental...

Le développement de l'emploi
salarié, la diminution de la
main-d'œuvre familiale, le be-
soin de compétences
nouvelles, conduisent les
chefs d'exploitations à faire
appel de plus en plus à des sa-
lariés agricoles directement
ou par le biais de groupe-
ments d'employeurs.
On compte actuellement envi-
ron 1500 emplois en CDI et 

5 200 en CDD (viticulture, 
arboriculture, horticulture-
pépinière, ...) sur les deux 
départements. C'est aussi
pourquoi le nombre d'emplois
salariés ne cesse de croître.

L'agriculture des Savoie reste
aussi marquée par la double ac-
tivité. Les activités extérieures
essentiellement touristiques
permettent le maintien d'ex-
ploitations d'altitude
indispensables à nos monta-
gnes. La pluriactivité en zone
de montagne est très fréquente
(moniteur de ski, guide, etc.)

Une agriculture 
à taille humaine
L'agriculture des Savoie se ca-
ractérise par des exploitations
dont la surface reste modeste
(en moyenne 32 ha par exploi-
tation).
Contrairement à une idée re-
çue, environ 15 % du foncier
agricole sont propriété des
agriculteurs. On mesure dès
lors l'insécurité sur l'outil de
travail.

UNE agriculture PASSIONNANTE, 
DES AGRICULTEURS PASSIONneS !

Une gestion partagée 
de l'espace
La vitalité économique des Savoie au
coeur du sillon alpin, entre Genève et
Grenoble, attire une population de plus
en plus nombreuse.
Plus de 1 000 hectares agricoles dispa-
raissent chaque année au profit de
l'urbanisation et des infrastructures.

La pression foncière exige une prise de
conscience de tous les acteurs, pour
des pratiques vertueuses d'aménage-
ment du territoire.

La profession agricole préconise une
vision à long terme du territoire, une
approche intercommunale
... pour des choix économes en foncier.

Le renouvellement 
des générations
Les coûts de reprises sont élevés (pres-
sion immobilière, coût de mise aux
normes pour les effluents d'élevage ou
atelier fermier,...). Pourtant la profes-
sion agricole a la volonté de renouveler
les générations en accueillant les jeu-
nes dans le métier, y compris hors du
cadre familial.

Pour aller plus loin :

http://www.fdsea74.com/
http://www.marque-savoie.com/

http://www.synagri.com/
http://www.fromagesdesavoie.fr/

l,agriculture des savoie,c,,est :

7 600 exploitations
11 870 agriculteurs (Eq. 
temps plein)
1/3 du territoire
20 % des surfaces agricoles 
de Rhône-Alpes
1/4 des surfaces en herbe de
Rhône-Alpes
65 % des alpages de Rhône-
Alpes
Chiffre d’affaires : 500 m€

Agriculteurs 
responsables, 

consommateurs 
citoyens

En consommant les produitssavoyards, vous militez pourle modèle d’une agricultureà taille humaine. Ainsi, vousapportez votre soutien à undéveloppement équilibré, àdes pratiques non agressivespour l'environnement, à destraditions du terroir. Vous in-vestissez aussi pour votrecadre de vie.
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Confrontées aux
handicaps naturels des
régions de montagne 
et donc à une moindre
compétitivité de son
agriculture, les Savoie
ont engagé depuis
plusieurs décennies une
politique volontariste
visant à transformer
leurs handicaps en
atouts.

Ce n'est pas un hasard si les
Savoie sont le berceau des

AOC fromagères, et qu'elles
excellent depuis des années
dans les vins AOC et les fruits
de qualité (IGP).

Un plateau de fromages
exceptionnel
L’agriculture est ici ancestra-
lement marquée par l'élevage
laitier. Les Savoie ont su pré-
server la tradition pastorale
des Alpes : chaque année, 
22 000 vaches transhument
de la vallée à l’alpage, pour

produire un lait d’une grande
qualité participant à la typi-
cité des produits. 
Ses fromages au lait cru

sous AOC (1) (AOP (2)) : Abon-
dance, Beaufort, Chevrotin,
Reblochon de Savoie, Tome
des Bauges ; et IGP (3) : Em-
mental de Savoie, Tomme des
Savoie sont associés à des ca-
hiers des charges strictes.

L'herbe l'été et le foin

l'hiver sont les bases de 
l'alimentation des animaux,
les races locales Abondance
et Tarine sont valorisées. 
La Montbéliarde y occupe
aussi une place de choix.
Le lait savoyard est produit

par 1 900 exploitations laitiè-
res pour les laiteries. Pas
moins de 380 millions de litres
de lait sont transformés en
fromages par an. Ainsi, 9 litres
sur 10 sont travaillés par des
coopératives. C'est une 
exception économique et 
culturelle savoyarde !
De plus, 450 exploitations 
fabriquent et vendent leurs
fromages à la ferme. Elles 
travaillent environ 60 millions
de litres de lait produits.

La viande bovine
La production de viande 
bovine représente pour les 
Savoie environ 17 000 tonnes.
L'élevage savoyard possède
des atouts indéniables pour
proposer aux consommateurs
une viande de terroir.
Les éleveurs développent
aussi une production de
viande de qualité, sous l'iden-
tité : « VBF  Pays de Savoie »,
ainsi que des initiatives loca-
les (y compris dans les parcs
régionaux).

La production caprine
La production caprine ras-
semble plus de 220 éleveurs

qui produisent environ 
550 tonnes de fromages 
exclusivement fabriqués 
à la ferme et à destination 
du marché local. 
Le Chevrotin sous AOC 
depuis 2002 est produit 
dans les massifs du Mont-
Blanc, du Chablais, des Aravis,
et des Bauges. D’autres nom-
breuses productions locales
existent, comme on le cons-
tate souvent sur les marchés.

La production ovine
Plus de 500 éleveurs entre-
tiennent avec leurs 41 000
brebis (et 90 000 transhuman-
tes des Alpes du Sud !) de
grandes surfaces d'alpages et
de combes. Cette force de
tonte est obligatoire pour pré-
server voire reconquérir
certaines montagnes. Des éle-
veurs passionnés ont lancé un
plan de développement de la
race locale Thônes et Mar-
thod. L'élevage ovin est
fortement menacé par de
grands prédateurs.

Les vins
La viticulture des Savoie a
connu un essor dès le début
de l'ère chrétienne. Elle 
appartient intimement à 
l'histoire des Savoie.

Avec 4 AOC, 22 crus, et une
vingtaine de cépages, nos viti-
culteurs ont su s'adapter à des
conditions locales très diver-
ses. Ce savoir-faire permet à
700 viticulteurs profession-
nels de mettre en valeur 2 200
hectares dont 90 % destinés à
la production des vins de 
Savoie sous AOC. En complé-
ment de la zone AOC, les vins
de pays d'allobrogie rassem-
blent une soixantaine de
producteurs (plus de 100 ha)
produisant avec nos cépages
traditionnels 10 000 hl.

Les différents vignobles se
sont installés dans les sec-
teurs bénéficiant de
micro-climat très favorable
à la culture de la vigne.

Les vins de Savoie ont des 
circuits de vente variés : 
viticulteurs indépendants,
coopératives et négoce.

Les fruits de savoie
Les arboriculteurs des Pays
de Savoie ont été les pionniers
de la qualité, en France, pour
les pommes et les poires en
obtenant une IGP.

Depuis plus de 20 ans, ils ont
développé des techniques de
luttes biologiques et inté-

grées.

120 exploitations produisent
25 000 tonnes de pommes et
poires. Celles-ci sont inégala-
bles grâce au climat
montagnard (altitude, ampli-
tude de température, richesse
des sols) et aux exigences que
se donnent les producteurs
(limitation des rendements,
interdiction de produits nocifs
pour l'environnement, lutte
naturelle contre les préda-
teurs, respects d'une qualité
gustative supérieure, ...).

Certains producteurs se sont
regroupés pour être présents
commercialement sur les
marchés notamment au sein
de la grande distribution.
D'autres pratiquent la vente
directe sur l'exploitation, sur
les marchés, ... et se diversi-
fient par une production de
jus et de cidre.

L’horticulture 
et les pépinières
Un peu plus de 100 entrepri-

ses répondent aux besoins du
marché local. Les productions

sont très diversifiées : produc-
tion de plantes à massifs, de
montagne,... jusqu'à l'élevage
en pépinières d'arbres d'orne-
ment et de sapins de Noël.

Les horticulteurs et les pépi-
niéristes se sont adaptés aux
évolutions du marché par la
mise en place de circuits com-
merciaux divers : vente en
jardinerie, vente aux particu-
liers sur les exploitations et
les marchés, services aux col-
lectivités, etc.

Depuis 2006, la filière a tra-
vaillé pour développer une
identification garante de
plantes élevées dans les Sa-
voie, répondant à des critères
qualitatifs élevés, une forte
rusticité, ainsi qu'une adapta-
tion au climat local
rigoureux.

La culture maraichère
Plus de 80 exploitations 

maraîchères assurent l'appro-
visionnement des marchés
locaux.
Souvent regroupés autour des
grandes villes, les maraîchers
écoulent leur production en
directe. Ce secteur est parti-
culièrement à la pointe de la

technique.

Pour se distinguer, de plus en
plus d'entreprises maraîchè-
res se tournent vers
l'agriculture biologique. Quel-
ques exploitations livrent en
direct les grandes enseignes.

La pêche professionnelle
L'agriculture savoyarde a la particula-
rité de compter 57 pêcheurs

professionnels répartis sur les 3 lacs 
alpins (d'Annecy : 4, Le Bourget : 10, 
Le Léman : 43). Le lavaret (corégone ou
féra), la perche, le brochet, l'omble
constituent des espèces très prisées.
Encore quelques jeunes s'installent. Ils
perpétuent ainsi le métier...!

L’agritourisme
Sur les Savoie, plus de 2 000 exploita-

tions sont engagées dans un acte de
vente directe !
A travers des réseaux existants tels que
Bienvenue à la Ferme, les Fermes 
Pédagogiques agréées, les Gîtes de
France, Accueil paysan, etc... ou la 
simple vente à la ferme, les consomma-
teurs rencontrent directement les
producteurs.
Par ailleurs, des magasins de produc-
teurs sont apparus en complément d'un
réseau dense de magasins de coopérati-
ves. Cette forme de vente connaît un vif
succès auprès des consommateurs.

Des filières diversifiées
L'apiculture compte une vingtaine de
professionnels. Les abeilles jouent un
rôle essentiel pour l'avenir. Fortement
concurrencés par des miels d'importa-
tion à bas prix, les apiculteurs ont
riposté par des productions de qualité.

L'héliciculture
Le développement de la production
d'escargots sur les Savoie permet de
faire vivre plus d'une vingtaine d'ex-

ploitations. Celles-ci développent géné-
ralement des gammes complètes de
produits.

Les porcs fermiers
Les porcheries des fruitières ont été
fermées il y a quelques années. Pour 
répondre à la demande de produits
charcutiers authentiques, les éleveurs
développent de petits ateliers de porcs
fermiers.

L’aviculture
Les élevages avicoles spécialisés ont ré-
sisté à la forte restructuration de cette
filière en se tournant pour la plupart
vers des productions de qualité (oeuf et
poulet de chair). Ce secteur répond
désormais à des normes draconiennes
d'hygiène et de bien-être animal.

La filière équine
Depuis la loi sur le développement des
territoires ruraux (2006), l'élevage
équin connaît un fort développement
sur les Savoie. L'élargissement du sta-
tut d'éleveur fait naître des vocations.

D’autres productions permettent de
diversifier l'agriculture savoyarde : 
le tabac, les plantes aromatiques, l'éle-
vage d'autruches, la pisciculture, etc...

... ET LE BIO ?
Plus qu’une mode, le bio correspond à
une véritable demande, en particulier
en productions végétales (légumes,
fruits...). Cette exigence est ajourd’hui
satisfaite par une centaine d’exploita-
tions.

90 % du lait transform

en fromages de  Savoie

Abondance : 1 500 tonnes

Beaufort : 4 300 t

Emmental de Savoie : 3 000 t

Reblochon de Savoie : 16 500 t

Tomme de Savoie : 6 000 t

Tome des Bauges : 780 t

la production bovine

Veaux de boucherie : 25 %
Vaches laitières réforme : 35 %
Génisses : 22 %
Mâles finis : 13 %

UNE agriculture de qualit

a chaque vin 
son territoire
Production : 135 000 hl dont
2/3 de vins blancs
� Autour du Léman : les crus
de Crépy, Marin, Ripaille et
Marignan
� Dans la Vallée de l'Arve :
l'Ayze
� Dans le secteur de Frangy :
c'est le royaume de la Rous-
sette
� Le long du Rhône (entre
les départements de l'Ain et
des Savoie) : le cru Seyssel
� Au bout du lac du Bourget : 
le cru Chautagne
� Bordant la montagne de
l'Epine : les crus de Jon-
gieux et les roussettes de
Marestel et de Monthoux
� La Cluse de Chambéry et
La Combe de Savoie : les
crus Apremont, Chignin, la
roussette de Monterminod,
Saint Jeoire Prieuré, Cruet,
Saint Jean de la Porte, Chi-
gnin Bergeron, Abymes,
Montmélian et Mondeuse
Arbin.

À consommer avec modération
(source Marque Savoie)

UNE culture de l excellence

(1)  AOC : Appellation d’Origine Contrôlée - (2) AOP : Appellation d’Origine Protégée - (3) IGP : Indication Géographique Protégée.
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